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Apresentacao

Ao afirmamos que a alimentacao é um fenémeno biocultural por exceléncia,
reconhecemos a pluralidade de temas complexos que permeiam o campo da
alimentacao, seja por uma perspectiva nutricional como também simbdlica, prépria da
infinidade de representacdes incorporadas ao ato de comer. O espaco intersticial cuja
alimentacao se encontra nos obriga a convocar saberes de diversas areas do
conhecimento (sociologia, antropologia, historia, psicologia, etnobotanica, biologos
etc), exigindo, assim, compreender os limites dessas disciplinas.

Essa realidade demonstra a necessidade de ampliar as vertentes de cada
disciplina e incluir uma perspectiva transdisciplinar, permitindo, assim, deter a
fragmentacao entre natureza e cultura, entre ser humano bioldgico e social. Conhecer
os limites da ciéncia nos faz refletir ndao mais sobre o que estamos buscando, mas
onde queremos chegar. Permite, também, repensarmos sobre a formacao de sujeitos
que julgam o conhecimento como algo estatico, inexploravel e fragmentado, sendo
incapazes de realizar conexoes, tdo pouco considerando as experiéncias vividas ao
longo da vida.

Apoiando-se nessa reflexao, podemos considerar que um dos caminhos para
compreender as incertezas do mundo e as questées que cercam o paradigma cientifico
contemporaneo, pode ser guiado pela logica da transdisciplinaridade, atuando de

modo outside, ou seja, se deslocando das fronteiras do seu conhecimento especifico
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para transitar por outras areas e, portanto, estabelecer um ponto de encontro entre
os saberes, conforme elucida Edgard de Assis Carvalho.

Em um cenario ocupado pelo pragmatismo da ciéncia, emergem pesquisadores
que despertam para a necessidade de contextualizar o fendmeno alimentar e suas
interfaces com o campo das Ciéncias Humanas e Sociais. O professor Alexsandro
Galeno Araljo Dantas é uma dessas personalidades académicas que, nos ultimos anos,
tem realizado orientacdes de trabalhos de teses e dissertacdes dedicadas a estudar o
fenomeno da alimentacao sob o viés sociologico junto ao programa de Pos Graduacao
em Ciéncias Sociais da Universidade Federal do Rio Grande do Norte (PPGCS/UFRN).

Atualmente, Alex Galeno é professor e coordenador do Programa de Pds
Graduacao em Ciéncias Sociais e Presidente da Cooperativa Cultural Universitaria.
Graduou-se em Geografia na UFRN, é Mestre em Ciéncias Sociais pela mesma
instituicao e Doutor em Ciéncias Sociais pela Pontificia Universidade Catélica de Sao
Paulo. Tem Pos-Doutorado pela Universidade de Sao Paulo na area de comunicacao.

Ao longo do seu percurso profissional, orientou o trabalho de dissertacao Eca de
Queiroz e a cozinha burguesa (2012) de Michelle Medeiros, propondo o exercicio de
pensar a cozinha burguesa por meio da literatura, guiados pelos conceitos de cozinha
de Lévi-Strauss e Claude Fischler. Mais tarde, ainda no plano literario, buscou na
comensalidade, ou seja, no ator de comer e beber junto, desvendar as mudancas
ocorridas no mundo contemporaneo que afetam os habitos alimentares. Através da
obra de Honoré de Balzac, Rebekka Dantas, em sua dissertacao de mestrado, buscou
compreender a Comensalidade no romance O Pai Goriot (2016). Para ampliar esta
perspectiva, Rebekka, em sua tese de doutorado em andamento, continua seus
estudos sobre a comensalidade nos espacos de intimidade n’A Comédia humana de
Balzac. Migrando das paginas de literatura para as telas das producées televisivas, em
2018, a dissertacao intitulada Espetdculo a mesa: ética da alimentacdo no Masterchef
profissionais foi produzida, por mim sob sua orientacdao, com o objetivo de
compreender as ressignificacoes do comer e do cozinhar nos espetaculos
gastronomicos, para pensar numa ética da alimentacao inserida no contexto midiatico.
Mais recentemente, temos a dissertacao de Clébio Lima, A literatura famélica em O
Quinze de Rachel de Queiroz, produzida no presente ano de 2019.

Além das tematicas aqui discutidas, Alex Galeno ficou conhecido pela obra

Antonin Artaud, a revolta de um anjo terrivel, como produto de sua tese de
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doutorado defendida na PUC de Sao Paulo. Ele tem experiéncia nas areas de Sociologia
e Comunicacao, atuando principalmente nos seguintes temas: politica e cibercultura;
cultura e pensamento complexo; literatura e sociedade.

Foi pensando em dialogar sobre sua linha de producao intelectual,
principalmente nos trabalhos voltados para o campo da alimentacao, buscando
compreender sua disposicao para este deslocamente epistemologico que conectava
sociologia e alimentacao, que Alex Galeno concedeu esta entrevista na manha do dia 5
de abril de 2019, em sua sala no PPGCS da UFRN.

Entrevista

Viviany Chaves

No atual contexto da hipermodernidade em que vivemos, o fenomeno alimentar
vem sofrendo transformacdes que tém implicado severamente em problemas
alimentares vigentes no mundo inteiro. A busca pela inovacao alimentar através da
inclusao de novas tecnologias, os discursos na publicidade de alimentos, a exigéncia
do padrao do culto ao corpo esbelto, sao exemplos praticos do aumento das incertezas
sobre o qué de fato estamos comendo e pra qué comemos. Como vocé percebe a

construcao desses discursos na sociedade?

Alex Galeno

E um desafio discutir sobre esse tema que é de uma relevancia fundamental
para a Revista Inter-legere e agradeco a deferéncia para o dialogo. Primeiramente
dizer que esse fendmeno da exacerbacao sobre a questao da alimentacao, sobre a
visibilidade do fenomeno da comida ou da alimentacao em si, ou dos atos alimentares,
nao é algo tao recente nos escritos da literatura.

A exemplo disto, no século XIX Honoré de Balzac, no Tratados dos excitantes
modernos, em um dos ensaios que escreveu, discutiu sobre uma fisiologia
gastronomica e chamou a atencao para a ideia de uma gastronomia do olho. Ele
comecou a perceber que os atos alimentares passavam a acompanhar os habitos de
uma certa teatralizacdo do social, principalmente quando o habito alimentar sai do
espaco da casa, espaco privado, e passa a ocupar o espaco puUblico como, por

exemplo, os restaurantes e os saloes.
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Entdo a alimentacao em si comecou a ter uma teatralizacao ou uma espécie de
espetacularizacao também do habito de comer. Os banquetes da nobreza e depois da
burguesia, mais abastadas no século XIX, tomaram conta, antes nos saloes, e, depois,
nos restaurantes. Balzac chamou isso de uma gastronomia do olho que, portanto,
acompanhou essas mudancas da sociedade durante esta época. Assim, podemos dizer
que este € um dos primeiros registros do século XIX, mostrando uma modernidade
acompanhada de mudanca dos habitos gastronomicos.

Ainda no plano da literatura, ha uma referéncia paradigmatica interessante em
A Cidade e as Serras de Eca de Queiroz. Destaca-se o personagem Jacinto - que era um
burgués classico e erudito -, em dialogo com Zé Fernando, em uma passagem que
demonstra a ideia tecnoldgica moderna na cozinha. Neste trecho da obra, sobre
laranja com éter, € como um exemplo pratico da modernidade-liquida do Zygmund
Bauman na sociedade contemporanea. Vocé tinha uma burguesia sintonizada com as
mudancas técnicas e os progressos do préprio capitalismo da época, mas também uma
burguesia extremamente situada com a ideia do habito alimentar. Os comensais
comecam a sair de uma tradicao glutonica, talvez mais embrutecida do habito a mesa,
para uma visao mais do gourmet ou da gourmandise pra relembrar a obra a Fisiologia
do gosto de Brillat Savarin.

Eu acho que no campo comunicacional, destaca-se, especialmente, o fendmeno
dos reality shows voltados para o comer, um fenomeno mundial préprio desse tempo
de exacerbacao do olhar. Na realidade, o que nds experimentamos no campo
comunicacional é proprio da sociedade iconofagica, segundo a expressao do Norval
Baitello. Segundo ele, nos transformamos em sujeitos iconofagicos porque comemos
imagens diariamente através dos olhos, portanto, alteramos os sentidos sobre aquelas
imagens e, sobretudo, em relacdo aos corpos que comemos com os olhos: nds
comecamos a excretar imagens de corpos vazios.

Desse modo, se tudo é imagem, nao existe corpo, portanto, nao existe sujeito.
A iconofagia tem uma reproducao muito forte no campo da alimentacao. Por exemplo,
o Instagram e o Facebook sao exatamente representacoes de dispositivos técnicos que
exacerbaram o espetaculo diante da alimentacao. Além do Instagram e do Facebook,
os reality shows, ou seja, a televisao como espaco que mais atinge a sociedade, é
paradigmatico disso. Vocé tem uma relacao de jogo e divertimento e ao mesmo tempo

um conhecimento sobre a cozinha comeca a ser disseminado.
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Outro aspecto presente nesse discurso da sociedade contemporanea € aquele
que denomino como uma espécie de gastro-pedagogia. Todo mundo comeca a falar e
opinar sobre cozinha, sobre o ato de comer. A televisao através, principalmente, dos
reality shows, dissemina um conhecimento consideravel sobre a cozinha e o ato de
preparar o alimento. Isso é interessante, pois mexe até com a cultura masculina,
estabelecendo uma relacao de género sobre isso, colocando o alimento ndao apenas no
espaco da casa, mas também no espaco publico, midiatico e, portanto, se criando uma
outra ideia de cozinha para além dos papéis determinados pelos sexos.

A questao problematizadora, sobretudo nos reality shows, é que se cria um
padrao alimentar que nao é da ordem cotidiana e real, da mesma forma que o Norval
Baitello fala das imagens vazias. Observa-se que se produz uma simulacao sobre o
alimento e, claro que isso esta sintonizado com o mercado publicitario, com a
indUstria alimenticia etc. Nao sei se isso € bom ou ruim, eu acho que a sociedade
contemporanea quem exige isso. O problema é que é um duplo movimento de acesso e
de negacao, pois € uma simulacao sobre o que é comer bem. A consequéncia do ponto
de vista do sujeito é que as pessoas comecam a fazer um discurso igual sobre o
alimento em funcao das imagens. Os alimentos viraram comida higienizada, tudo
muito fabricado e artificializado, onde vocé tem que aperfeicoar ao maximo a técnica.
E é isso que chamo de uma gastro-paideia ou uma gastro-pedagogia. Assim, todo
mundo se transforma em chef ou em técnico sobre gastronomia. O excesso de
tecnicizacao higieniza o gosto e a cozinha. Acho que essa € a consequéncia

civilizatoria.

Viviany Chaves

As praticas alimentares sao profundamente influenciadas pelos modelos
culturais estabelecidos em uma sociedade, assim sendo, estudar a alimentacao sob
uma otica cultural pode nos ajudar a problematizar as escolhas alimentares e os
comportamentos dos individuo inseridos nos sistemas culturais alimentares. Partindo
disso, de que forma as Ciéncias Sociais podem contribuir para o estudo da alimentacao

humana?

Alex Galeno

Um autor classico que temos trabalhado nas teses e dissertacoes sobre a
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questdao da alimentacdao € o Claude Lévi-Strauss. Sua ideia da cozinha universal e,
portanto, do triangulo culinario sdao indispensaveis para quem estuda o fenomeno da
alimentacao. No entanto, é insuficiente para pensar a sociedade so6 utilizando a ideia
da cozinha universal.

Nesse sentido, eu acho que o autor Claude Fischler, socidlogo e estudioso do
campo das ciéncias da complexidade, tem trabalhado com a ideia de sistema cultural
alimentar. Do triangulo culinario, a ideia do cru, cozido e o podre como intermediacao
sobre a passagem da natureza para a cultura é isso que interessa na cozinha universal.
A questao é como que acontece, de maneira distinta, essa passagem no preparo do
alimento em sociedades diferentes? Como eu transformo o alimento no artificio do
fazer na cozinha? E, entdao, como se da a distincdo dos sistemas alimentares no
mundo? Onde cada cultura vai reproduzindo o assado, o ensopado e o defumado de
forma diferente? E nisso que estd a riqueza dessa concepcdo de Lévi-Strauss. No
campo das Ciéncias Sociais & um classico para estudar o fendmeno alimentar. E como
estudar a teoria do incesto nas culturas, pois € uma regra universal e se estabelece em
toda e qualquer sociedade. Mas ha uma distincao, por exemplo, entre os valores
sexuais e a propria sexualidade, eu diria que isso também acontece em relacao a
cozinha, ou seja, o sistema cultural alimentar vai criando distincao e, ao mesmo
tempo, uma pluralidade cultural. Significa dizer que a universalidade nao
homogeneiza formas de como se come. O modo de preparar (técnicas) € que
culturalmente constitui um outro sistema e, portanto, um outro tipo de cozinha. Eu
acho que ¢é essa distincao que garante a universalidade levistraussiana.

Neste caso, Fischler no campo da sociologia tem complementado a concepcao
de Lévi-Strauss. A partir do conceito durkheimiano de “anomia”, ele criou o
neologismo gastro-anomia para refletir sobre o fendomeno contemporaneo da
alimentacao. Destaca-se, sobretudo, a pesquisa que ele fez em relacao aos habitos
alimentares de franceses, alemaes, italianos e americanos’. Ele se perguntou sobre a
alteracao na comensalidade, ou seja, no ato de comer juntos. Para o autor, uma
sociedade que come menos junto ou coletivamente, tem um maior indice de
sobrepeso e obesidade conforme aponta o Guia alimentar da populacao brasileira de

2014. Sem duvidas esta é uma contribuicao socioldégica fundamental, inclusive para

3 FISCHLER, Claude. Comer: alimentacdo de franceses, outros europeus e americanos. Sao Paulo: Ed.
Senac SP, 2010.
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elaboracao das politicas publicas no ambito da salde publica, ja que o problema da
obesidade tem consequéncias diretas no desenvolvimento de doencas cronicas nao
transmissiveis.

Pensando sobre os trabalhos que tenho orientado, especificamente a tese de
Rebekka Dantas, eu acho que umas das contribuicbes fundamentais das Ciéncias
Sociais € trabalhar a ideia da comensalidade, buscando avaliar que atos sao esses
ligados a mesa na sociedade contemporanea. Em Esferas Ill, o filésofo Peter
Sloterdijck, ao analisar a ideia de imunologia e o individualismo exacerbado na
sociedade contemporanea, ele exemplifica o apartamento. Ele vai dizer, por exemplo,
que a vida no apartamento transformou o sujeito no convidado, no comensal e no
cozinheiro, simultaneamente, isso porque ele é sozinho e criou esse espaco de si
proprio. Portanto, nao tem mesa com o outro, pois o habito a mesa é solitario.

A comensalidade tem uma alteracao do ponto de vista das relacoes sociais. E se
intensifica na atualidade com o uso dos novos dispositivos digitais ou comunicacionais.
Veja por exemplo a pratica do ifood. O ifood é muito sintonizado com a logica do
apartamento. A comida se espacializa e se comercializa pelo ato técnico e pelo habito
sedentario, vocé esta no seu lugar sozinho e metaforicamente com o restaurante e/ou
a cozinha em suas maos. Entao o outro, a alteridade, que é um elemento fundamental
no campo da comensalidade, vai comecando a se deteriorar. E uma mesa sem ninguém
e € oObvio que isso tem relacao com as alteracées das familias contemporaneas, a
forma do trabalho na sociedade e acho que as Ciéncias Sociais é fundamental para
pensar essas coisas.

Outro autor importante que complementa os argumentos de Lévi-Strauss é o
Roland Barthes, que nao é das Ciéncias Sociais, mas foi um critico literario e
semiologo do campo da liguistisca que trouxe contribuicoes para pensar a cozinha
enquanto linguagem. Barthes diz que a alimentacdao tem uma dimensao simbdlica
porque os atos alimentares vao produzindo imagens de producao em torno do
fenomeno e nisso reside a espetacularizacao e também teatro social ao redor da
comida. Com essa ideia, ele amplia a nocao do Lévi-strauss, ou seja, podemos dizer
que a comida € signo. Segundo ele, a comida é uma “unidade funcional de uma
estrutura de comunicacao”, por isso que a comensalidade é um fendmeno
interessante. A mesa se come para harmonizar, para conversar, mas também para

brigar, para emular, para discutir, portanto, ndao é uma comunidade meramente
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ausente de conflitos. Dessa forma, o comer opera no plano simbodlico do Lévi-Strauss,
mas também produz uma condicao comunicacional que o Roland Barthes chama
atencdo: a cozinha se constitui num signo. Por isso é um autor fundamental pra
ampliar o debate com as Ciéncias Sociais e a comunicacao.

Por ultimo, um autor mais recente que merece destaque como referéncia nos
estudos sobre alimentacao é o Jean-Pierre Poulain. Eu diria que ele é um sociologo
mais ensaista e que tem feito uma critica forte sobre a ideia do nutricionismo®,
mostrando a importancia de ampliar cognitivamente esse dialogo para pensar os
habitos alimentares para além dessa dimensao (fisiolégica) que tem formado

nutricionistas para um outro tipo de sociedade que nao existe.

Viviany Chaves
Na sua opinido, qual a importancia de surgirem pesquisadores que despertam
para a necessidade de contextualizar o fenomeno alimentar para além do viés

biologico?

Alex Galeno

Acredito que € uma necessidade do presente, independente de qualquer area, é
uma necessidade do mercado econdmico, cultural e cientifico que exige um
profissional que nao tenha apenas um dominio técnico, obviamente da sua area, mas
que ele tenha uma capacidade de percepcao mais ampla. Portanto, ele tem que
construir uma formacao transdisciplinar. Acho que esse é um compromisso ético e
pedagogico que vocé tem que ter na sua formacao, independente de qualquer area
que esteja, porque no mundo o conhecimento nao apenas se produz nas universidades
ou na escola, se produz, por exemplo, por Youtubers, se produz por novos dispositivos
comunicacionais. Entdao vocé tem que dialogar com outras referéncias, nao estou
falando s6 de informacdes, estou falando de outros tipos de conhecimento, novos
produtores de conhecimento. Entdo vocé tem que se abrir, vocé tem que estar
sintonizado com a reforma do pensamento, ou de uma certa democracia cognitiva,
segundo a expressao de Edgar Morin. Nés temos que democratizar a cognicao e vocé

democratiza na hora da formacao. Portanto, trata-se de um compromisso ético e

“ A ideologia do nutricionismo defende a abordagem dos alimentos pelo viés nutricional. O nutricionismo
€ o paradigma dominante da Ciéncia da Nutricdo desde o final do século XIX. Seu foco sobre os
nutrientes passou a estabelecer uma visao reducionista tanto da comida quanto da salde.
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politico combater o reducionismo técnico disciplinar na formacao e eu acho que a

transdiciplinaridade é central na formacao hoje de qualquer profissional.

Viviany Chaves
Nos ultimos anos vocé tem orientando teses e dissertacoes ligadas ao tema da
alimentacao de modo transdisciplinar. Como foi pra vocé fazer esse movimento de

aproximacao com outra area de conhecimento? Como surgiu esse interesse?

Alex Galeno

Na realidade eu estava pensando que tem duas coisas que pode responder essa
pergunta: primeiro de uma ordem mais inconsciente e outra do acaso, objetiva. Pelo
inconsciente, pela trajetoria de vida, eu fui um cara que teve muita interdicao em
relacao ao alimento. Nao que eu tenha vindo de uma familia famélica, mas vim de
uma regiao onde vivi muita situacao de seca, em que o problema da falta de agua era
algo muito sério e até vivenciei os americanos entregando comida na minha pequena
cidade Rodolfo Fernandes, localizada no interior do Rio Grande do Norte. Minha mae
era uma professora primaria e meu pai foi uma pessoa que trabalhava como vigia na
escola, mesmo que fosse originario de uma familia abastada de fazendeiro ou de uma
aristocracia falida cearense. Lembro-me que como estudante do colégio Atheneu em
Natal, quando li, pela primeira vez Vidas Secas, foi um dos livros que leio e releio e
que me marcou profundamente. Acho que até me ajudou a compreender
psicanaliticamente a interdicdo na residéncia universitaria durante minha
adolescéncia.

Acho que no plano da formacao, calhou o acaso de o primeiro trabalho que
orientei foi a dissertacao de Michelle Medeiros, pelo viés literario. A Unica ideia geral
que tinha em relacao ao tema era essa situacao anterior, isto €, do alimento na minha
vida ou o tema da fome na literatura. E, entdao, chegamos a uma ideia de pesquisa que
foi muito bem sucedida, digamos assim, que era explorar nas Ciéncias Sociais a nocao
de cozinha burguesa produzida pela literatura de Eca de Queiroz em A Cidade e as
Serras.

A partir disso, orientei Viviany Chaves, Clébio Lima e Rebekka Dantas. A Ultima
tem pesquisado na sua tese, o tema da comensalidade através da obra da Comédia

Humana de Balzac. Rebekka que, inicialmente, na dissertacao, estudou a comunidade
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comensal no romance O Pai Goriot em Balzac, partindo de uma comunidade com 12
comensais que era a pensao da Madame Vauquet do romance. O Pai Goriot era um
grande produtor comerciante de massas que as filhas, quase como uma tragédia
shakersperiana, o transforma num sujeito falido e, assim, ele vai morar na pensao
para elas manterem a aparéncia de familia tradicional burguesa em Paris. Entao, ali
vocé tem a problematica da fome, tem o habito alimentar, tem as questoes éticas e
morais que passam naquela comunidade e tudo acontece em torno da mesa.

Outro tema de trabalho orientado foi a dissertacao de Viviany em relacao ao
fenomeno da comunicacao e a dimensao ética do que é e o que produz um programa
como Masterchef perante o fenomeno de espetaculo ao redor da comida, sendo este
um trabalho mais paradigmatico. Ja a dissertacao de Clébio Lima traz mais uma vez a
tematica da fome na obra O quinze da Rachel de Queiroz, a partir de uma literatura
famélica.

Assim, tenho tido uma experiéncia muito importante como pesquisador a partir
desse exercicio transdisciplinar. A literatura e a ciéncia como conexao muito forte e,
ao mesmo tempo, pessoas que tem um dominio importante no campo da pesquisa.
Outro lado rico é a contribuicao dos orientandos para o campo das Ciéncias Sociais
porque chegam com a experiéncia de iniciacao cientifica, de como fazer pesquisa e

também de se abrirem para esse exercicio transdisciplinar.

Viviany Chaves

Gostaria que vocé falasse um pouco sobre as pesquisas de sob sua orientacao. A
maioria delas se prop0s a pensar as questoes socio-culturais da alimentacao pela via
da literatura. Assim sendo, como a literatura pode ser utilizada como fonte de estudos

para compreensao de fenomenos alimentares? Como vocé vé essa relacao?

Alex Galeno

Pensando em Edgar Morin em A Cabeca bem Feita, ele diz que a literatura é
como antenas para o mundo. Ele cita, por exemplo, o Balzac que, mais que os
cientistas, percebeu a complexidade do humano, principalmente na sociedade do
século XIX. Por isso, que o Balzac era tao importante e tao paradigmatico para Marx e
para Engels.

Se vocé pega o romance Os camponeses, na troca de comunicacao de cartas

10
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entre Marx e Engels, a luta de classes, por exemplo, € muito em funcao dessa
experiéncia antecipada por Balzac. A literatura permite pensar na condicao humana e
€ isso que Morin destaca, além de gerar uma ciéncia mais ensaistica. Adorno vai dizer
que o ensaio é aquilo que amplia o ponto cego da ciéncia. Entao, a literatura e a arte
pode ampliar uma outra possibilidade, uma outra cosmovisao que a ciéncia nao daria.
Praticar esse exercicio literario faz com que se produzam dissertacoes e teses
ensaisticas com rigor e transdisciplinares. Honoré de Balzac tem sido muito
interessante na minha experiéncia de orientacao com mestrandos e doutorandos. O
Kafka, eu acho que é paradigmatico e eu o uso alguns contos como O artista da fome,
por exemplo. Entdao, acho que a literatura permite a ampliacao de pensar a

complexidade do humano a partir de um exercicio transdisciplinar.

Viviany Chaves

Observa-se que cada vez mais o Programa de Pds graduacao em Ciéncias Sociais
tem recebido profissionais de diversas areas de conhecimento. Como vocé, enquanto
professor e coordenador do programa, avalia a articulacao e transicao entre uma area

e outra?

Alex Galeno

Bom, esse ano nosso programa completa 40 anos. Foi um programa que nasceu
com uma vocacao transdisciplinar. Foi um programa que incubou outras iniciativas de
pos-graduacao no proprio CCHLA, tais como: Geografia, Antropologia, Politicas
Publicas, Histéria e Comunicacdo. Vocé também tinha profissionais aqui de outras
areas como da Saude Coletiva, por exemplo. Entdo, o programa tem essa trajetoria
transdisciplinar. E é isso que tentamos fazer hoje, isto €, manter essa dimensao de
nao tira-lo dessa perspectiva mais ampla. Este € um compromisso politico e ético de
pensar a reforma do pensamento. Como coordenador atual e como professor, tento
fazer o possivel para que as pessoas se animem com o Programa e com uma formacao
mais ampla. Eu sempre digo o seguinte para os alunos: transitem entre as areas,
transitem entre os professores, transitem entre os textos e facam uma formacao mais
ampla, uma formacao mestica, como diz Michel Serres, quer dizer quanto mais
mestico, mais competente para olhar tua area de formacao inicial. Entao é essa ideia

que tenho como coordenador e como professor do programa.
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